
Коммерческое предложение от 13.05.2025

Наименование товара: Стол для мяса ATESY СМ-С-1200.600-02

Ссылка на товар: https://prom-katalog.ru/catalog/stoly-
razdelochnye/stol_dlya_myasa_atesy_sm_s_1200600_02

Описание

Мясной стол ATESY СМ-С-1200.600-02 серии Стандарт используется на предприятиях 
общественного питания и торговли для разделки и последующей обработки мяса и мясных 
полуфабрикатов. Модель оснащена 3 бортами.​​ Столешница выполнена из нержавеющей стали AISI 
304 и укреплена с внутренней стороны листом ламинированной древесно-стружечной плиты​, каркас -
из оцинкованной стали толщиной 1,2 мм.

Особенности:

Герметичные борты с 3 сторон предотвращают падение обрабатываемых продуктов, 
проливание жидкостей на пол и обрызгивание стен
Нержавеющий лоток для сбора жидкости под столешницей
Специальное отверстие в столешнице для стока жидкости в лоток
Укрепление из ЛДСП увеличивает прочность и исключает прогиб столешницы
Все кромки столешницы и элементов каркаса имеют подгиб, что полностью исключает 
получение травмы персоналом при сборке, эксплуатации и санитарной обработке стола
Углы столешницы заварены и зашлифованы, что обеспечивает гигиеническую безопасность и 
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облегчает санитарную обработку
Ножки имеют регулируемые по высоте опоры, позволяющие компенсировать неровности пола
Разборная конструкция

Внимание! На фото аналогичная модель другого размера.

Характеристики

Тип открытый, рабочий 

Установка пристенный 

Борт Да 

Оснащение решетка 

Материал каркаса оцинкованная сталь 

Материал столешницы сталь 

Максимальная нагрузка 108 кг 

Ширина 1200 мм 

Глубина 600 мм 

Высота 870 мм 

Вес (без упаковки) 26 кг 

Страна производства Россия 

___________________________________________

Информация носит справочный характер и не является публичной офертой, определяемой ст. 437 ГК 
РФ. Убедительная просьба уточнять цены и наличие по телефону у вашего менеджера.


